ROTWEINE

Rabia Petit Verdot Jumilla DO 75
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Kaltmazeration, spontane Vergarung in alten Holzbottichen bzw. offenen 500-I Fassern 16

& ES - Jumilla DO - 2022 % Bodega Cerrén

Tiefes Purpur. In der Nase dichte schwarze Frucht, Veilchen, Graphit, balsamische und
leicht rauchige Noten. Am Gaumen trocken, voll und zugleich kiihl, mit konzentrierter
Frucht, straffer Sdure und festem, reifem Tannin die kalkige Mineralitat sorgt fiir Lange und

Frische. Trauben von rund 900 m H6he im Paraje La Muela manuell gelesen,

Monate Reife in franzdsischen Foudres und 500-| Barriques, unfiltriert a

Traubensorte

Herkunft

Produzent

Vinifikation

Charakter

Passt zu

Trinkempfehlung

Artikel Nr.

Inhalt

Jahrgang

Weintyp

Petit Verdot
Jumilla DO
Bodega Cerron

Selektive Handlese 5 Tage Kaltmazeration Spontangarung in Holz (teils offene
500-| Fasser) mit sanfter Extraktion Abfillung ohne Schénung/Filtration.

Tiefes Purpur. In der Nase dichte schwarze Frucht, Veilchen, Graphit, balsamische
und leicht rauchige Noten. Am Gaumen trocken, voll und zugleich kihl, mit
konzentrierter Frucht, straffer Saure und festem, reifem Tannin die kalkige
Mineralitat sorgt fir Lange und Frische. Trauben von rund 900 m Héhe im Paraje La
Muela manuell gelesen, Kaltmazeration, spontane Vergarung in alten Holzbottichen
bzw. offenen 500-| Fassern 16 Monate Reife in franzdsischen Foudres und 500-|
Barriques, unfiltriert a

Rinderbraten, Wild, wiirzigen Eintopfen, Hartkase
6-10 Jahre / 16-18°C

09756/22

75 cl

2022
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https://test.gvs-weine.ch/product-tag/rinderbraten-wild-wuerzigen-eintoepfen-hartkaese/

