%e ROTWEINE

Sta Manto Negro Bodega Sta
Catarina Binisslalem Mallorca DO
75c¢l

i 75 cl & ES - Mallorca - 2021 ¢ Bodega Sta Catarina

unkles Rubinrot mit violettem Schimmer. In der Nase rote und schwarze Beeren, frische
Erdbeere, Kirsche und ein Hauch Krauter, unterlegt von Kakao und zarten Réstaromen. Am

Gaumen trocken, saftig und rund mit seidigem Tannin, reifer Frucht und kihler, kalkiger

Mineralitat. Der Abgang ist lang, wiirzig und elegant. Reinsortiger Manto Negro aus
Binissalem sorgfaltig gelesen, temperaturkontrolliert vergoren, malolaktisch im Fass, rund

5 Monate in franzdsischer Eiche gereift.

% Traubensorte Manto Negro

& Herkunft Mallorca

?Q/e Produzent Bodega Sta Catarina

% Vinifikation Selektive Handlese kiihle Garung kurze Mazeration malolaktische Garung im Holz

anschliessend etwa 5 Monate Reife in franz6sischer Eiche behutsam filtriert.
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Charakter unkles Rubinrot mit violettem Schimmer. In der Nase rote und schwarze Beeren,
frische Erdbeere, Kirsche und ein Hauch Krauter, unterlegt von Kakao und zarten
Rostaromen. Am Gaumen trocken, saftig und rund mit seidigem Tannin, reifer
Frucht und kihler, kalkiger Mineralitat. Der Abgang ist lang, wiirzig und elegant.
Reinsortiger Manto Negro aus Binissalem sorgfaltig gelesen, temperaturkontrolliert
vergoren, malolaktisch im Fass, rund 5 Monate in franzdsischer Eiche gereift.

i Passt zu Tapas, Krauterhuhn, gegrilltem Thunfisch, Manchego
& Trinkempfehlung  Jetzt bis 2029 geniessen, 15-17 °C

Artikel Nr. 09755/21

| Inhatt 75 cl

Jahrgang 2021


https://test.gvs-weine.ch/product-tag/tapas-kraeuterhuhn-gegrilltem-thunfisch-manchego/
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