
ROTWEINE

Sta Callet Mallorca VT 75 cl

 75 cl ES - Mallorca VT - 2021 Bodega Sta Catarina

Zartes Rubin. Duft nach Sauerkirsche, Erdbeere und Hagebutte, dazu Veilchen, Kräuter
und kühle Steinnoten. Am Gaumen trocken und lebendig, mit feinem Tannin, straffer Säure
und eleganter, rotbeeriger Frucht. Kalkige Mineralität verleiht Zug der Abgang ist lang,
würzig und frisch. Reinsortiger Callet aus sandig-kalkigen Lagen selektive Handlese, kühle
Gärung im Edelstahl, malolaktisch im Tank, mehrere Monate auf der Feinhefe, behutsam
filtriert, um Frische und Herkunft zu bewahren.

Traubensorte Callet

Herkunft Mallorca VT

Produzent Bodega Sta Catarina

Vinifikation Manuelle Lese, sanfte Pressung temperaturkontrollierte Gärung MLF im Tank
ausgedehntes Hefelager leichte Filtration.

Charakter Zartes Rubin. Duft nach Sauerkirsche, Erdbeere und Hagebutte, dazu Veilchen,
Kräuter und kühle Steinnoten. Am Gaumen trocken und lebendig, mit feinem
Tannin, straffer Säure und eleganter, rotbeeriger Frucht. Kalkige Mineralität verleiht
Zug der Abgang ist lang, würzig und frisch. Reinsortiger Callet aus sandig-kalkigen
Lagen selektive Handlese, kühle Gärung im Edelstahl, malolaktisch im Tank,
mehrere Monate auf der Feinhefe, behutsam filtriert, um Frische und Herkunft zu
bewahren.

Passt zu Tapas, gegrilltem Gemüse, Lammkoteletts, Pasta al Pomodoro

Trinkempfehlung Jetzt bis 2029 geniessen, 15-17 °C
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