
ROTWEINE

Mallorca Sio H. de Ribas 75 cl

 75 cl ES - Mallorca - 2022 Hereus de Ribas

Rubinrot mit kirschrotem Kern. In der Nase dunkle Beeren, Schwarzkirsche, Pflaume,
Pfeffer, Zimt und ein Hauch Kokos sowie Tabak und Edelholz. Am Gaumen trocken, kräftig
und dennoch frisch, mit saftiger Frucht, feinkörnigen Tanninen und mediterraner Würze.
Der einjährige Ausbau in teils neuen, teils gebrauchten Barriques gibt Struktur und einen
langen, würzigen Nachhall. Bei Bodega Ribas in Consell wird der Wein aus überwiegend
alten Mantonegro-Reben gelesen, selektioniert und ökologisch erzeugt

Traubensorte Mantonegro, Syrah, Gargollassa

Herkunft Mallorca

Produzent Hereus de Ribas

Vinifikation Handlese und strenge Selektion lange Maischegärung Gärung im Edelstahltank bei
moderaten Temperaturen Ausbau im französischem Barrique (teils
neu/gebraucht).

Charakter Rubinrot mit kirschrotem Kern. In der Nase dunkle Beeren, Schwarzkirsche,
Pflaume, Pfeffer, Zimt und ein Hauch Kokos sowie Tabak und Edelholz. Am
Gaumen trocken, kräftig und dennoch frisch, mit saftiger Frucht, feinkörnigen
Tanninen und mediterraner Würze. Der einjährige Ausbau in teils neuen, teils
gebrauchten Barriques gibt Struktur und einen langen, würzigen Nachhall. Bei
Bodega Ribas in Consell wird der Wein aus überwiegend alten Mantonegro-Reben
gelesen, selektioniert und ökologisch erzeugt

Passt zu Grillfleisch, Lamm, Wild, Geflügel, Kaninchenragout, Hartkäse

Trinkempfehlung Jetzt bis 2030 geniessen, 16-18°C

Artikel Nr. 5110/22

Inhalt 75 cl

Jahrgang 2022

Weintyp Rotweine

https://test.gvs-weine.ch/product-tag/grillfleisch-lamm-wild-gefluegel-kaninchenragout-hartkaese/

