%e ROTWEINE

Maramia Tenuta Mara IGP 75 cl

75 cl & IT - Emilia Romagna - 2018 #% Tenuta Mara

Aromen von frischen Beeren, Zitrusfriichte, Erde, Muskatnuss, Terrakotta und Oregano.
Subtiler, leichter Koérper, feine Tannine und ein mineralischer Abgang. Eigentlich ziemlich

rustikal, durch den biodynamischen An- und Ausbau aber eindeutig auf der feinen Seite.

% Traubensorte Sangiovese

@ Herkunft Emilia Romagna

?Q/e Produzent Tenuta Mara

% Vinifikation Naturlich, nach biodynamischen Richtlinien vinifiziert, ohne Einsatz von

chemischen Spritzmittel. Ohne Zugabe von Hefen bleibt der Most wéahrend eines
Monats in Kontakt mit den Schalen. Der Ausbau erfolgt 15 Monate in franzdsischen
Eichenfassern.

@ Charakter Aromen von frischen Beeren, Zitrusfrichte, Erde, Muskatnuss, Terrakotta und
Oregano. Subtiler, leichter Kérper, feine Tannine und ein mineralischer Abgang.
Eigentlich ziemlich rustikal, durch den biodynamischen An- und Ausbau aber
eindeutig auf der feinen Seite.
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Passt zu Gepflegter mediterraner Kiiche

& Trinkempfehlung 3 - 6 Jahre / 15 - 16°C
Artikel Nr. 09207/18

| Inhatt 75 cl

Jahrgang 2018
.°:::’. Weintyp Rotweine


https://test.gvs-weine.ch/product-tag/gepflegter-mediterraner-kueche/

