
SCHAUMWEINE

Selezione Prosecco DOC Extra
Dry 'SP' 75 cl

 75 cl IT - Venetien Il Sestiere

Feingliedriger Prosecco aus der Selezione-Linie von Il Sestiere, erzeugt im Charmat-
Verfahren. In der Nase wirken grüne Apfelfrische und Akazienblüte klar und präzise. Am
Gaumen zeigt er eine lebendige, gut integrierte Säure, eine zarte Restsüße im Extra-Dry-
Stil und eine cremige Mousse. Mittlerer Körper, sauberer Abschluss und ein frischer,
anhaltender Nachhall.

Traubensorte Glera

Herkunft Venetien

Produzent Il Sestiere

Vinifikation Méthode Charmat.

Charakter Feingliedriger Prosecco aus der Selezione-Linie von Il Sestiere, erzeugt im
Charmat-Verfahren. In der Nase wirken grüne Apfelfrische und Akazienblüte klar
und präzise. Am Gaumen zeigt er eine lebendige, gut integrierte Säure, eine zarte
Restsüße im Extra-Dry-Stil und eine cremige Mousse. Mittlerer Körper, sauberer
Abschluss und ein frischer, anhaltender Nachhall.

Passt zu Aperitif, Antipasti, Fisch, Gemüsevorspeisen

Trinkempfehlung Jetzt bis 2028 geniessen, 8-12°C

Artikel Nr. 08053

Inhalt 75 cl

Weintyp Schaumweine

https://test.gvs-weine.ch/product-tag/aperitif-antipasti-fisch-gemuesevorspeisen/

