
ROSÉWEINE

SHIC Rosé Schaffhausen AOC 75
cl

 75 cl CH - Schaffhausen - 2025 GVS Weine AG

Im Glas helles Lachsrosa. Der SHIC Rosé aus dem Kanton Schaffhausen basiert auf Pinot
Noir und wird fruchtbetont im Stahltank ausgebaut. In der Nase wirken Himbeere und
Holunderbeere, dazu ein Hauch Kirsche und feine Blütennoten. Am Gaumen zeigt er sich
schlank, saftig und erfrischend, mit lebendigem Süsse-Säure-Spiel, zarter Fruchtfülle und
klarem, mittellangem, trockenem Finale.

Traubensorte Pinot Noir

Herkunft Schaffhausen

Produzent GVS Weine AG

Vinifikation Fruchtbetonter Ausbau im Stahltank

Charakter Im Glas helles Lachsrosa. Der SHIC Rosé aus dem Kanton Schaffhausen basiert
auf Pinot Noir und wird fruchtbetont im Stahltank ausgebaut. In der Nase wirken
Himbeere und Holunderbeere, dazu ein Hauch Kirsche und feine Blütennoten. Am
Gaumen zeigt er sich schlank, saftig und erfrischend, mit lebendigem Süsse-Säure-
Spiel, zarter Fruchtfülle und klarem, mittellangem, trockenem Finale.

Passt zu Apéro riche, Sushi, Dim Sum, Sommer-Salate, Grillgemüse

Trinkempfehlung Jetzt bis 2027 geniessen, 8-12°C

Artikel Nr. 09833/25

Inhalt 75 cl

Jahrgang 2025

Weintyp Roséweine

https://test.gvs-weine.ch/product-tag/apero-riche-sushi-dim-sum-sommer-salate-grillgemuese/

