%e ROTWEINE

Modus Primo Toscana IGT 75 cl

& IT - Toskana - 2020 25 Casa Ruffino

Im Glas tiefes Rubinrot. In der Nase reife Kirsche, Orangenschale und balsamische
Anklange, dazu siisser Tabak und Vanille. Am Gaumen voll, rund und harmonisch, mit
Brombeere und Schokolade, seidigen, samtigen Tanninen und langem, wiirzigem Nachhall.
Die drei Sorten werden getrennt gelesen, im Stahl vergoren und danach 18 Monate in

neuen franzosischen Barriques ausgebaut.

Traubensorte 39% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot, 26% Sangiovese

Herkunft Toskana

Produzent Casa Ruffino

Vinifikation Handlese je Sorte zu optimaler Reife temperaturkontrollierte alkoholische und
malolaktische Garung im Stahltank Garung ca. 10 Tage, anschliessende Mazeration
je Sorte unterschiedlich lang danach Ausbau 18 Monate in neuen franzésischen
Barriques.

Charakter Im Glas tiefes Rubinrot. In der Nase reife Kirsche, Orangenschale und balsamische
Anklange, dazu sisser Tabak und Vanille. Am Gaumen voll, rund und harmonisch,
mit Brombeere und Schokolade, seidigen, samtigen Tanninen und langem,
wirzigem Nachhall. Die drei Sorten werden getrennt gelesen, im Stahl vergoren
und danach 18 Monate in neuen franzésischen Barriques ausgebaut.

Passt zu Rind, Lamm, Wild, Schmorgerichte, Gereifter Hartkase

& Trinkempfehlung  Jetzt bis 2038 geniessen, 18-20°C
Artikel Nr. 09783/20

| Inhatt 75 cl

Jahrgang 2020
.':.:'. Weintyp Rotweine


https://test.gvs-weine.ch/product-tag/rind-lamm-wild-schmorgerichte-gereifter-hartkaese/

