
ROSÉWEINE

Le Rosé Domaine de Cabasse
IGP Méditerranée 75cl

 75 cl FR - Méditerranée - 2024 Domaine de Cabasse

Le Rosé 2024 vom Domaine de Cabasse (IGP Méditerranée) stammt von kiesigen
Alluvialböden an der Ouvèze. Die Cuvée aus Merlot, Caladoc und Syrah zeigt ein sehr
helles, glänzendes Rosé mit Korallreflexen. In der Nase stehen rote Beeren, Birne,
Rosenblüte und Zitrusfrische. Am Gaumen wirkt der Wein frisch und saftig, mit luftiger
Textur, klarer Frucht, trockenem Zug und präziser, ausgewogener Länge.

Traubensorte Merlot, Caladoc, Syrah

Herkunft Méditerranée

Produzent Domaine de Cabasse

Vinifikation Teilweise Direktpressung und teilweise kurze Maischestandzeit (wenige Stunden),
anschließend Kaltklärung (12-24 h) und kühle alkoholische Gärung (ca. 12-16°C) im
Edelstahltank.

Charakter Le Rosé 2024 vom Domaine de Cabasse (IGP Méditerranée) stammt von kiesigen
Alluvialböden an der Ouvèze. Die Cuvée aus Merlot, Caladoc und Syrah zeigt ein
sehr helles, glänzendes Rosé mit Korallreflexen. In der Nase stehen rote Beeren,
Birne, Rosenblüte und Zitrusfrische. Am Gaumen wirkt der Wein frisch und saftig,
mit luftiger Textur, klarer Frucht, trockenem Zug und präziser, ausgewogener
Länge.

Passt zu Quiche, Pizza, Flammkuchen, Gemüsegerichte, kalte Platten, Käse, Bouillabaisse

Trinkempfehlung Jetzt bis 2028 geniessen, 10-12°C

Artikel Nr. 50287/24

Inhalt 75 cl

Jahrgang 2024

Weintyp Roséweine

https://test.gvs-weine.ch/product-tag/quiche-pizza-flammkuchen-gemuesegerichte-kalte-platten-kaese-bouillabaisse/

