%e ROTWEINE

Toro DO Victorino 75c¢l

75 cl & ES-Toro-2022 #¢ Teso La Monja

Victorino 2022 ist ein konzentrierter, zugleich erstaunlich praziser Toro aus alten Tinta-de-
Toro-Reben. In der Nase verdichten sich Schwarzkirsche, Pflaume und Brombeere mit
Veilchen, Lakritze und Kakao, unterlegt von feiner Toastwiirze. Am Gaumen trocken,
kraftvoll und cremig texturiert, mit reifen, engmaschigen Tanninen und spirbarer

Saurespannung. Der lange Ausbau in neuer franzésischer Eiche bringt Tiefe und Lange

ohne Sisse.
% Traubensorte Tempranillo
& Herkunft Toro
?Qe Produzent Teso La Monja
% Vinifikation Sehr selektive Handlese sanfte Extraktion (Pigeage) Ausbau 20 Monate in neuer
0

franzdsischer Eiche Abflllung im Juni 2024.

Charakter Victorino 2022 ist ein konzentrierter, zugleich erstaunlich préaziser Toro aus alten
Tinta-de-Toro-Reben. In der Nase verdichten sich Schwarzkirsche, Pflaume und
Brombeere mit Veilchen, Lakritze und Kakao, unterlegt von feiner Toastwiirze. Am
Gaumen trocken, kraftvoll und cremig texturiert, mit reifen, engmaschigen
Tanninen und spirbarer Sdurespannung. Der lange Ausbau in neuer franzésischer
Eiche bringt Tiefe und Lange ohne Sisse.
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‘Hﬁ Passt zu Rind, Lamm, Wild, Schmorgerichte, Grilladen, Ochsenschwanz, gereifter Hartkase
& Trinkempfehlung  Jetzt bis 2055 geniessen, 16-18°C

Artikel Nr. 09723/22
| Inhait 75 cl

Jahrgang 2022

g Weintyp Rotweine


https://test.gvs-weine.ch/product-tag/rind-lamm-wild-schmorgerichte-grilladen-ochsenschwanz-gereifter-hartkaese/

