ROTWEINE

Mi Lugar Rioja DOCa 75cl
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75 cl & ES - Rioja- 2020 25 Dominio de Queirén

Dunkles Rubinrot mit violettem Schimmer. In der Nase Schwarzkirsche, Blaubeeren, Cassis
und Pflaume, dazu Gewiirze, Kaffee, Triffel, balsamische Noten sowie Krauter und Stein.
Am Gaumen trocken, druckvoll und doch geschmeidig, mit dichter Frucht, feinkdrnigem

Tannin und lebendiger Saure. Der lange Abgang verbindet Frucht, Wiirze und kiihle

Mineralitat. Aus hoch gelegenen Parzellen in Quel malolaktisch im Barrique, 18 Monate

Barrique plus 12 Monate Holzfass pragen Tiefe und Eleganz.

Traubensorte

Herkunft

Produzent

Vinifikation

Charakter

Passt zu

Trinkempfehlung

Artikel Nr.

Inhalt

Jahrgang

Weintyp

Tempranillo, Garnacha

Rioja

Dominio de Queirdn

Dreifache Selektion 5 Tage Kaltmazeration langsame Géarung >18 Tage bei 22-26 °C
Ausbau und Flaschenruhe im unterirdischen Keller.

Dunkles Rubinrot mit violettem Schimmer. In der Nase Schwarzkirsche,
Blaubeeren, Cassis und Pflaume, dazu Gewirze, Kaffee, Triiffel, balsamische
Noten sowie Krauter und Stein. Am Gaumen trocken, druckvoll und doch
geschmeidig, mit dichter Frucht, feinkérnigem Tannin und lebendiger Saure. Der
lange Abgang verbindet Frucht, Wiirze und kiihle Mineralitat. Aus hoch gelegenen
Parzellen in Quel malolaktisch im Barrique, 18 Monate Barrique plus 12 Monate
Holzfass pragen Tiefe und Eleganz.

Lamm, Rinderschmorbraten, Wild, gereiftem Hartkase

2024-2034,16-18 °C

09761/20

75 cl

2020

Rotweine


https://test.gvs-weine.ch/product-tag/lamm-rinderschmorbraten-wild-gereiftem-hartkaese/

