
ROTWEINE

Modus Toscana IGT 75 cl

 75 cl IT - Toskana - 2021 Casa Ruffino

Tiefes Rubinrot mit violetten Reflexen. In der Nase Brombeere und Schwarzkirsche, dazu
Veilchen, Zedernholz, Zimt und ein balsamischer Ton. Am Gaumen mittel- bis vollmundig,
dicht und seidig, mit frischer Säure, fein polierten Tanninen und langem, würzigem
Nachhall. Modus stammt aus den Hügeln bei Florenz (Poggio Casciano) und reift 12
Monate in Barriques mit anschliessender Flaschenreife.

Traubensorte Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon

Herkunft Toskana

Produzent Casa Ruffino

Vinifikation Sorten getrennt ausgebaut Reife 12 Monate in Barriques, danach Assemblage und
weitere Flaschenreife.

Charakter Tiefes Rubinrot mit violetten Reflexen. In der Nase Brombeere und
Schwarzkirsche, dazu Veilchen, Zedernholz, Zimt und ein balsamischer Ton. Am
Gaumen mittel- bis vollmundig, dicht und seidig, mit frischer Säure, fein polierten
Tanninen und langem, würzigem Nachhall. Modus stammt aus den Hügeln bei
Florenz (Poggio Casciano) und reift 12 Monate in Barriques mit anschliessender
Flaschenreife.

Passt zu Wild, Rind, Schmorgerichte, Grilladen, Gereifter Hartkäse

Trinkempfehlung Jetzt bis 2033 geniessen, 16-18°C

Artikel Nr. 09784/21

Inhalt 75 cl

Jahrgang 2021

Weintyp Rotweine

https://test.gvs-weine.ch/product-tag/wild-rind-schmorgerichte-grilladen-gereifter-hartkaese/

